VECNAMENSKI MESALNIK
POWER BLENDER
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‘vitaway

%V ravo Zame

Kolekcija aparatov za dom, ki postavlja

zdravje na prvo mesto. Vsak izmed

njih je zagotovilo najvisje kakovosti
in pozitivnih ucinkov na pocutje.
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Uravje je vazin i M}a\.

IS€emo nove poti, ki nas bodo pripeljale do Kolekcija malih gospodinjskih aparatov
notranjega ravnovesja. Predani smo naravi, Vitaway je zasnovana z namenom, da
zavedamo se bogastva, ki nam ga nudi. ponudi zdravemu zivljenju dodatno oporo.

Zelimo uzivati veé nepredelanih Zivil, dihati

. e
boljsi zrak in piti CistejSo vodo. Zdravo zame in za moje najbliZje!

IS¢emo nacine, ki nas bodo pripeljali do tja.
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Zmrznjena hrana

Zmrznjena hrana je odli¢na osnova za
pripravo osvezilnih smutijev. Marsikateri
mesalnik ne utekocini zmrznjenih Zivil,
s Power blenderjem ste lahko brez skrbi.

Orescki in semena

Priprava namazov, arasidovega

masla ali pesta je mozna sedaj tudi
z meSalnikom. Zdrobite oreScke in

semena v svilnat namaz.

Trda zelenjava

in sadje

Priprava hrane za mesanje
zahteva veliko ¢asa. S Power
blenderjem Zivila ni treba
rezati na manjSe kose, saj

je mo¢an motor kos tudi
trdim ovojem. Prav tako

vam ni treba odstranjevati
peck, saj se le-te v postopku
mesanija pri visoki hitrosti
povsem zmeljejo in povezejo
v tekocino.

Vecnamenski mesalnik BPC2B

Led

Pravi koktejli vsebujejo fino
zdrobljen led. Jekleno rezilo bo
zmlelo led za va$o zabavo s
koktajli ali celo spremenilo led
v gost sneg, s katerim boste
okrasili kozarce.

Tople jedi

Tudi do 30.000 obratov rezila v
minuti ustvari toploto, ki zivila
pretvori v pisane pireje ali goste
juhe. Preizkusite korenckov pire
ali buckino juho. Pripravljena
sta v manj kot treh minutah.

Kavna zrna

Vonj sveze zmlete kave
vas bo premamil le nekaj
minut po zaCetku mesanja.
Privos¢ite si uzitek ob kavi,
kakrsno pripravi izkuseni
barista - prav vsako jutro.
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IDEALNA RESITEV
ZA POSEBNE NALOGE

Hladno stisnjena olja, o
L c
jedilni kvas %
“8 Presna hrana - | 3
Zelis¢a, mikrozelenjava, Q
o . . . . morska trava, ©)
Zagovorniki prehranjevanja s presno hrano prisegajo R
.. : . pSeni¢na trava
na toplotno nepredelana zivila, saj se s kuhanjem,
cvrenjem in peCenjem iz zivil izlo€ajo dragoceni encimi,
vitamini in minerali. Orescki, semena, lan, o
Prehranska piramida presne hrane se razlikuje od konopljina semena %
klasi¢ne, tudi ta pa vsebuje zZivila, ki jih je priporoéljivo KalCki & &’
uzivati pogosto, zmerno in v manj$em obsegu. Poleg stroCnice

sadja in zelenjave jedilnik namre¢ sestavljajo Se oreScki
in semena, kalcki, zeli$¢a in naravna olja.

Surova Zivila so zakladnica koristnih sestavin, mnoga Sadje &
izmed njih se nahajajo tudi v trSih ovojih ali peckah. zelenjava
Obicajni mesalniki imajo tezave s predelavo vlaknin,

power blender pa s svojo mocjo utekocini tudi sestavine,

ki jih do sedaj niste mogli.

S tem boste porabili manj éasa za pripravo svojih Listna
najljubsih jedi in napitkov, saj lupljenje in rezanje na zelenjava
manjse kose nista ve¢ potrebna. Ohranili pa boste tudi

vse zdravju koristne sestavine Zivil.

Hrana za dojencke Dietna prehrana

Pri uvajanju goste hrane pri dojenkih je zelo pomem- Prehranjevanje s pomocjo posebnih diet zahteva
bno, da poskusamo med sestavine umestiti &im veé veliko pozornosti izboru sestavin in pripravi jedi.
sadja in zelenjave. S power blenderjem boste z lahkoto pripravili:
Priprava kasic, katerih gostota in viskoznost omogodata * brezglutenske jedi,
malim nadobudneZem uZivanje hrane brez skritih * veganske jedi,
delcev, je s power blenderjem preprosta in hitra. * vegetarijanske jedi,

[ ]

jedi, ki ne vsebujejo laktoze ali mleka.

w @ H

iz Vegansko Vegetarijansko

glutena

Mlecne

beljakovine Laktoza
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Quadro vré

Elegantno oblikovani 2-litrski vr¢ ima
notranje robove zasnovane v obliki
kvadrata, kar omogoc&a, da sestavine
med meSanjem ne krozijo po steni
posode kot pri obi¢ajnih mesalnikih,
ampak se gibajo proti sredini vr¢a,
Cez vrteCe se rezilo. Vr¢ je iz tritana,
brez BPA, z merilnimi oznakami v
mililitrih in skodelicah za natanéno
odmerjanje sestavin. Pokrov na vréu
ima odprtino za dodajanje sestavin
tudi med meSanjem, prilozeno
potiskalo pa pomaga priblizati
sestavine rezilu.

%® Rezilo iz
nerjavnega jekla

Inovativno oblikovano rezilo iz ner-
javnega jekla je zmozno sekljanja
vlaznih in suhih sestavin celo brez do-
dane tekocine. Posebna oblika rezila
omogoca natancno in fino rezanje tudi
pri visokih hitrostih. Konice rezila so
ostre in dovolj mocne, da zdrobijo tudi
led in trdo hrano.
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Gumb z
LCD ekranom

Okrogli gumb na sprednji strani mesSal-
nika ima vgrajen ekran s tekocimi
kristali, ki ponuja popoln pregled nad
nastavitvijo Casa delovanja in hitrosti.
Z rahlim obratom gumba lahko izbe-
rete enega od Sestih prednastavljenih
programov (sadje, zelenjava, led, soji-
no mleko, oreSc¢ki, smutiji) in pricnete z
mesanjem s pritiskom na gumb Start.

Gumirane nogice

Za ohranjanje stabilnosti aparata je dno opremljeno
z gumiranimi nogicami, ki skupaj z arhitekturno zasnovo
poskrbijo, da se aparat med delovanjem ali pri odstranje-

vanju vr€a ne premika.

Mocan motor

Srce power blenderja je njegov motor.

Vzdrzljiv, s 1500 W najvecje moci, se-
klja in zmesSa sestavine v fino svileno
tekoc€ino ali celo v prah. S 30.000 vrtl-
jaji na minuto, z zasc¢ito pred pregre-
vanjem in samodejnim izklopom, ste
lahko prepri¢ani, da bo vedno izpolnil
vasa pri¢akovanija.

m Preprosto CisCenje

Cis¢enje power blenderja je preprosto.
V vr¢ nalijete vodo in pritisnite gumb
za CiS¢enje na nadzorni ploS¢i. Mo&
vrtincaste vode bo temeljito ocistila
notranjost vr¢a do zadnjega koticka,
brez izpiranja ali dodajanja sredstev za
pomivanje posode.

Roéna nastavitev
¢asa in hitrosti

Poleg prednastavljenih programov lahko nastavite ¢as in
hitrost mesanja po svojih zeljah. Pregledna upravljalna
povrSina z gumbi za hitrost, ¢as, vklop/izklop in funkci-

jo za CiS€enje vam omogocCa, da sami ustvarite popoln
recept za svojo najljub$o pijaco ali jed.
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HUMUS PIKANTE

SESTAVINE PRIPRAVA

e 200 g suhe cicerike 1. CiGeriko namakajte 20 ur, nato operite in skuhajte.
e 3 st.roki.éesnla 2. Po kuhanju shranite 100 ml vode.

* 3 Zlice limoninega soka 3. Kuhano &igeriko stresite v vr& blenderja in dolijte
e 2 Zlici olivnega olja vodo.

* 2 Zlici tahinija (sezamovg paste) e 4. Dodajte Cesen, limonin sok, olivno olje, tahini, sol
* 100 ml vode, v kateri se je kuhala CiCerika in poper

‘ SC?PVeC sol! In popra 5. Po okusu dodajte kajenski poper.

e Y, zlicke kajenskega popra . o .

S | S SE T G 6. Izb%rvlte prednastavljeni program za mletje

o oreSckov (Nuts).

SveZe nasekljan petersilj
7. Postrezite hladno.

8. Po vrhu posujte sezamova semena in nasekljan
petersil;.



SMUTI JAGODNI MIX

SESTAVINE

100 g svezih jagod

1 banana

1 jabolko

1 dl sojinega mleka

1 zlicka medu

Y2 Zlicke mletega cimeta
1 Zlicka superzivila maca
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PRIPRAVA

1.

o~ WON

Umijte in olupite sadje ter jabolkom
odstranite peske.

. Narezite na vecje kose.

. Stresite v vr¢ blenderija in prilijte sojino mleko.
. Dodajte med, cimet in maco.

. |zberite prednastavljeni program za mletje

sadja (Fruit).
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ZELENI SMUTI

SESTAVINE

200 g surovega brokolija
200 g svezih kumar

2 jabolki

1 Zlica olivnega olja
Voda

PRIPRAVA

1.

Zelenjavo in sadje operite, olupite in narezite
na manjse kose.

. Stresite v vr¢ blenderja, dodajte olje in 2 dl vode.
. |zberite prednastavljeni program za mletje

zelenjave (Vegetable).

. Glede na Zeleno gostoto napitka dodajte

ve¢ vode.

. Postrezite ohlajeno.



SESTAVINE

e 200 g son¢ni¢nih semen

¢ 0,5 dl olivhega olja

e 2 stroka ¢esna

e 3 suseni, v olju vlozeni paradizniki
1 Zlicka petersilja

Y2 Zlicke bazilike

1 zlicka soli
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PRIPRAVA

1. Son¢ni¢na semena namocite ¢ez no¢, nato sperite.

2. Stresite jih v vr¢ blenderja.

3. Dodajte Cesen, olje, susene paradiznike, zelis¢a
in sol.

4. |zberite prednastavljeni program za mletje
oreSckov (Nuts).

5. Postavite za 15 min v hladilnik.

6. Postrezite s popecenimi kruhki.
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KOKTAJL MARGARITA

SESTAVINE

Ledene kocke

100 ml tekile

60 ml pomarancnega likerja (triple seca)
1 Zlica limetinega soka

Sol za okrasitev

PRIPRAVA

1.

© 00N O~ W

Kozarce pol ure pred pripravo napolnite z ledom,
da jih ohladite.

. Limeto umijte, prerezite in z eno polovico namazite

robove kozarcev.

. Na kroznik vsujte sol in vanjo pomocite kozarce.

. Drugo polovico limete stisnite, da dobite sok.

. V vr¢ blenderja vsujte 2 polni pesti ledenih kock.

. Izberite prednastavljeni program za mletje ledu (Ice).
. Dodajte tekilo, pomarancni liker in limetin sok.

. Meljite 30 s na 4. stopnji moci.

. Nalijte v kozarce in okrasite z rezino limete.

Pozor! Napitek vsebuje alkoholne pijace.
UZivajte v skladu z zakonodajo.



D <

GUACAMOLE

SESTAVINE

e 2 avokada

e 1> ZliCke svezega ali suhega Cilija
e 1 strok ¢esna

e 2 Zlici limoninega soka

e 1 dl kisle smetane

e 1> 7licke koriandrovih semen

e Sol
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PRIPRAVA

1. Avokado prerezite in odstranite pesko.

2. Z Zlico ga postrgajte iz lupine v vr¢ blenderija.

3. Dodajte Cesen, ¢ili, limonin sok, kislo smetano,
sol in strta koriandrova semena.

4. Izberite prednastavljeni program za mletje
zelenjave (Vegetable).

5. Postrezite s koruznim tortilja Cipsom.

FREYRRYY
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.
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SOJIN NAMAZ

SESTAVINE

300 g soje

3 Kisli kumarici
1,5 Zlice gorcice
1,5 Zlice kisle smetane
1,5 Zlicke masla

8 Zlic olj¢nega olja
2 manjSe Cebule
3 stroke ¢esna

3 Zlice sira feta

1 dl vode

Sopek petersilja
Sol in poper

PRIPRAVA

. Namakajte sojo vsaj 12 ur, sperite in skuhajte.

. Ohlajeno stresite v vr¢ blenderja.

. Dodajte vse ostale sestavine.

. Posolite, poprajte in dodajte narezan petersil].

. |zberite prednastavljeni program za mletje
oreSckov (Nuts).

6. Postrezite z ope€enimi kruhki in sirom ali

prSutom.

a b~ wWwN =



SESTAVINE

e 3 na kose narezane zmrznjene banane
e 2 pesti ledenih kock

e 100 g koSckov Cokolade

e 1 Zlica medu

e 200 g mletih mandljev
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PRIPRAVA

1. V vr¢ blenderja vsujte kocke ledu.

2. Izberite prednastavljeni program za mletje ledu (Ice).
3. Dodajte zmrznjene kose banane in mlete mandlje.
4. Dodajte Se Cokoladne koScke in med.

5. Izberite prednastavljeni program za mletje ledu (Ice).
6

. Za eno uro postavite v zamrzovalni del hladilnika,
nato postrezite.



DVE LETI GARANCIJE ZA MALE GOSPODINJSKE APARATE GORENJE

Vsi mali gospodinjski aparati Gorenje, kupljeni v Sloveniji, imajo dveletno garancijo. Odlocitev za dveletno garancijo smo v Gorenju sprejeli z mislijo na Se
‘ vecje zadovoljstvo in brezskrbnost nasih kupcev ob nakupu in uporabi izdelkov blagovne znamke Gorenje. Zaupamo nasim razvojnim strokovnjakom ter
verjamemo v kakovost in trajno vrednost nasih aparatov za kupca.

GORENJE MED NAJBOLJ ZAUPANJA VREDNIMI DOMACIMI BLAGOVNIMI ZNAMKAMI

Gorenje je ze deveto leto zapored prejemnik nagrade Trusted Brand v Sloveniji v kategoriji gospodinjski aparati. Kar 56,7 % bralcev revije Reader's Digest,
ki podeljuje znak zaupanja Trusted Brand, bi v Sloveniji med gospodinjskimi aparati izbralo Gorenje. Podeljeni znak zaupanja uvrs¢a Gorenje med najbolj
zaupanja vredne slovenske blagovne znamke.

ZA NASVETE, VZDRZEVANJE IN POPRAVILA APARATOV SKRBI GORENJE SERVIS

Enotna telefonska stevilka za celotno Slovenijo: 03 899 7000

Z razvejano servisno mrezo po celotni Sloveniji vam zagotavljamo izjemno hitro odzivnost in kakovostno opravljeno storitev. V nasem klicnem centru vas
pri¢akuje ekipa strokovno izobrazenih svetovalcev, za vas dnevno po vsej Sloveniji na terenu deluje 54 serviserjev, za manjSa popravila in rezervne dele pa
se lahko oglasite tudi v kateri od 8 servisnih enot. Po nasih analizah merjenja zadovoljstva uporabnikov servisa je kar 98 % potroSnikov s servisno izkusnjo
popolnoma zadovoljnih.

gorenje
servis

Gorenje Slovenija | Brnciceva 39 | 1000 Ljubljana | Slovenija

Tel.: 01 366 85 10 | Faks: 01 366 85 80 | www.gorenje.si

December 2015. Vse slike so intelektualna lastnina druzbe Gorenje d.d., uporaba brez soglasja lastnika ni dovoljena. Vse slike so simbolne. Pridrzujemo si pravico do morebitnih napak v tisku.



